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VERBELLE (VERVINO)

Bordeaux 130
Bordeaux 130

Cap 74,2 cl, H 24,5 cm
Max/Top: Ø 10/7,5 cm

8003.95130� 8.75
≥ 120 pcs� 7.00

Burgunder 140
Bourgogne 140
Cap 95,5 cl, H 23,6 cm
Max/Top: Ø 12/8,5 cm

8003.95140� 8.95
≥ 120 pcs� 7.16

Riesling 0 *
Riesling 0 *

Cap 40,6 cl, H 22,5 cm
Max/Top: Ø 8/6 cm

8003.95000� 8.25
≥ 120 pcs� 6.60

Chardonnay 1*
chardonnay 1 *

Cap 48,7 cl, H 23,8 cm
Max/Top: Ø 8,4/6,3 cm

8003.95001� 8.50
≥ 120 pcs� 6.80

Süsswein 3
Vin sucré 3

Cap 29 cl, H 21,2 cm
Max/Top: Ø 7,2/5,5 cm

8003.95003� 7.95
≥ 120 pcs� 6.36

Allround 145*
Allround 145*
Cap 68,5 cl, H 23 cm

Max/Top: Ø 10,5/7,2 cm
8003.95145� 8.85
≥ 120 pcs� 7.08

Champagner 77*
Champagne 77*
Cap 34,8 cl, H 23 cm

Max/Top: Ø 7,2/5,5 cm
8003.95077� 8.50
8003.95177 |—| 1 dl� 9.45
≥ 120 pcs� 6.80
≥ 120 pcs |—| 1 dl� 7.56

Allround 42*
Allround 42*

Cap 48,5 cl, H 11,5 cm
Max/Top: Ø 8,7/6,5 cm

8003.95042� 6.95
≥ 120 pcs� 5.56

Wasser 60*
Wasser 60*

Cap 39,8 cl, H 9 cm
Max/Top: Ø 9,1/6,4 cm

8003.95060� 6.50
≥ 120 pcs� 5.20

*mit Moussierpunkt
*avec point mousseux

Die 9-teilige Gourmet-Glasserie lässt die 

Herzen von Weinliebhabern und Ästheten 

höherschlagen. Mit der dünnwandigen 

Kuppa des Trinkgefässes, dem feinen Stiel 

und der weiten Bodenplatte mutet die 

hochwertige, maschinengefertigte Serie 

nahezu wie mundgeblasen an. Gemeinsam 

mit Sommeliers entwickelt und sensorisch 

getestet, unterstützen die Gläser das Bou-

quet  verschiedenster Rebsorten perfekt – 

für höchsten Genuss und Gastfreundschaft 

in Reinkultur.

La série de verres gourmets en 9 parties 

fait battre plus vite le cœur des amateurs 

de vin et des esthètes. Avec le dôme à 

paroi mince du récipient à boire, la tige 

fine et la plaque de base large, la série 

de haute qualité fabriquée à la machine 

ressemble presque comme soufflé à la 

bouche. Développés en collaboration avec 

des sommeliers et testés sensoriellement, 

les verres soutiennent parfaitement le bou-

quet de différents cépages - pour un maxi-

mum de plaisir et une hospitalité pure.


